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Kazre gester.

Vi er glade for, at I har teenkt pa os, til at vere en del af jeres kommende store dag.

Festpakker

Duge / Servietter / Lys

Velkomst

3 retters menu

Kaffe / The & sgdt

Avec til kaffen. 1 pr. kuvert

Natmad

Tilkgb af reception inden middagen m. ngdder, frugt & chips

Pris

Tilkgb af ¢l / Vand / Vin under middagen, til desserten er ryddet. Kr. 299, (Herefter afregnes drikkevarer efter forbrug)
Tilkgb af ¢l / Vand / Vin / Udvalgt spiritus i arrangementets 8 timer kr. 499,- (Fri bar)

Tilkgb pr. ekstra time udover 8 timer, ved drikkevarer efter forbrug, kr. 1500,-

Tilkgb pr. ekstra time udover 8 timer, ved tilkgb af fri bar, kr. 3500,-




Vinter menu 01.01.2023 — 31.03.2023

Alle retter som tallerkenservering:

Forret:
Ovnbagt laks

Serveres med hvedekerner, safransance og urter

Hovedret:
Oksemorbrad wellington
Serveres med gronkdl, peberfrugt, ristede kartofler og rodvinssance

Dessert:
Gateau Marcel
Serveres med coulis og havtornsorbet

Fordrs menu 01.04.2023 — 30.06.2023

Alle retter som tallerkenservering:

Forret:
Blinis

Serveres med stenbiderrogn, citronflode og rodlog

Hovedret:
Langtidsstegt kalveculotte

Serveres med sukkerarter, sharonfrugt, rodlog, sesamstegte kartofler og roget svampesauce

Dessert:
Rabarber trifli
Serveres med vaniljecreme og crumble




Sommer menu 01.07.2023 — 30.09.2023

Alle retter som tallerkenservering:

Forret:
Hvide asparges
Serveres med handpillede rejer og hollandaise

Hovedret:
Oksefilet
Serveres med gulerod, broceoli, bogehatte, nye kartofler og whiskysance

Dessert:
Jordbzr consommé
Serveres med vaniljezs, ber og chokoladeslor

Efterdrs menu 01.10.2023 — 31.12.2023

Alle retter som tallerkenservering:

Forret:
Kold, dampet skerisingfilet
Serveres pa sprod salat med urte mayonnaise og rogn

Hovedret:
Kronhjort

Serveres med broceoli, peberfrugt, kantareller, tinianstegte kartofler og druesauce

Dessert:
Skovbearis roulade
Lavet af fragelité og skovberis, serveres med conlis

Alle forretter som tallerkenservering




Valo mellem disse forretter:

Tarteletter
Med hons i asparges

Seranoskinke
Med frisk melon, sprode asparges og pesto

Skaldyrscocktail
Rejer, krebs og sprod salat

Lakseroulade
Med rejer og pimentpesto

Roget svinemarbrad
Pa sprod salat med hybenkompot og balsamico glace

Ovnbagt laks
Med hvedekerner, urter og safransance

Fisketallerken
Med varmroget laks, olivenbagt lyssej, rejer og citronflode

Varmreget laks
Pa sprod salat med rygeostcreme

Valg mellem disse hovedretter som tallerken servering:

Kalvesteg stegt som vildt
Med vildtsauce, Waldorff salat, tytteber, agurkesalat, arstidens gront og hvide kartofler

Gammeldags oksesteg

Med skysance, glaserede perlelog, tyttebar, agurkesalat, arstidens gront og hvide kartofler

Kalveculotte
Med roget svampesance, arstidens gront og timianstegte kartofler

Helstegt oksefilet
Med whiskysance, arstidens gront og sma ristede kartofler

Kyllingebryst fra Hopballe Mglle
Med krydderurtesance, drstidens gront og kartoffelgratin

Oksemgrbrad
Med kraftig rodvinssauce, arstidens gront og pommes anna
+ kr. 75,-

Kalvefilet
Med hummersance, cognacflamberede krebsebaler, drstidens gront og sma ristede kartofler




+ kr. 50,-
Kronhjort

Med druesauce, tyttebar, arstidens gront og timianristede kartofler
+ kr. 50,-

Valg mellem disse hovedretter som buffet:

Krydderurtestegt Nakkesteg
Braiseret oksecuvette
Flodesance
Tomatsalat med mozzarella og pesto
Broccolisalat

Hasselback kartofler

Kalveculotte
Kyllingebryst fra Hopballe Molle svobt i bacon
Whiskysauce
Bagt rodfrugtsalat med birkes
Hjyertesalat med tomat, agurk, oliven
Smia stegte kartofler

Oksemorbrad
Kronbjort
Svampesance
Melonsalat med mynte, feta og graeskarkerner
Romainesalat med cherrytomat, mozzarella og broderontons
Halve bagte kartofler
+ kr. 75,-

Vaelg mellem disse desserter som tallerken servering:

COZY islagkage
Med 3 slags is og chokoladesance

Brownie
Med Dain is og chokoladesance

Hindbzrfromage
Med friske ber og pistacie stov

Arstidens trifli

Med sprod crumble og vanijlecreme




Bailey cheesecake

Med kaffecreme

Noddekurv
Med is og chokoladesance

Gateau Marcel
Med solbarsorbet og conlis

Desserttallerken
Med brownie, nongatroulade, vaniljeis og havtornsorbet

Natmad pd buffet:

Frikadeller
Med kold kartoffelsalat

Lav selv hotdogs (2 pr. person)
Med sennep, ketchup, remonlade, log, agurkesalat og ristede log

Klassisk aspargessuppe
Med kodboller, brod og smor

Croissant

Med honsesalat, rejesalat og skinkesalat




Priser drikkevarer

Mousserende velkomst
kr. 69,- pr. person

Kaffe /the
kr. 45,- pr. person
Kaffe/the og sodt
kr. 85,- pr. person

Husets vin — Redvin og hvidvin
kr. 299,- pr. flaske

Sodavand
Kr. 35,-

Fadgl — Carlsberg og Carlsberg 1883
kr. 55,-

Blomster
fra kr. 150,-

Alle priser er med forbehold for prisudvikling pé ravarer.




