
 

 

Juleplatte 

 
COZY’s stegte sild fyldt med sennep og peberrod, pyntet med kapers, rødløg og dild 

Pandestegt rødspætte med hjemmerørt remoulade, citron og friske urter 

Smilende æg med grønlandske rejer, hjemmelavet mayonnaise, rogn og karse 

Sprød flæskesteg og rødkålssalat med appelsin suprémes 

Lun leverpostej med stegte svampe og sprød bacon 

Klassisk Ris á la mande med hjemmelavet kirsebærsauce 

 

Inkl. hjemmebagt brød og smør. 

 

Kr. 249,- pr. person 

 

Julemenu 

 

COZY’s stegte sild fyldt med sennep og peberrod, pyntet med kapers, rødløg og dild 

Pandestegt rødspætte med hjemmerørt remoulade, citron og friske urter 

Varmrøget laks med fynsk rygeostcreme og urter 

Smilende æg med grønlandske rejer, hjemmelavet mayonnaise, rogn og karse 

 

Stegt andebryst med æblesalat 

Sprød flæskesteg og rødkålssalat med appelsin suprémes 

Lun leverpostej med stegte svampe og sprød bacon 

Glaseret skinke med hjemmelavet grønlangkål 

Klassiske tarteletter med høns i asparges 

 

Hjemmebagt Brownie 

Ris á la mande med hjemmelavet kirsebærsauce 

 

Inkl. hjemmebagt brød og smør 

 

 

Pris pr. kuvert kr. 449,- 

 

Minimum 20 kuverter 

(Mellem 10 og 20 kuverter bliver der anrettet på fade til bordet) 

 

 



 

 

 

 

  

 

 

Restaurant Hannerup Skov byder jer indenfor i vores hyggelige lokaler til årets julefest. 

Vi sørger for alt fra ankomst til festen slutter, alt i skal gøre er at dukke op, læne jer tilbage og nyde en hyggelig 

aften i selskab med venner, kollegaer eller familie. 

 

Ankomst kl. 18.00 - Her serveres Hannerup Skovs friske bobler 

 

Spisning kl. 18.30 - Her serveres Hannerup Skovs klassiske julebuffet 

 

Hvide sild med hjemmelavet karrysalat 

Hannerup skovs’s stegte sild fyldt med sennep og peberrod, pyntet med kapers, rødløg og dild 

Pandestegt rødspætte med hjemmerørt remoulade, citron og friske urter 

Varmrøget laks med fynsk rygeostcreme og urter 

Smilende æg med grønlandske rejer, hjemmelavet mayonnaise, rogn og karse 

 

Stegt andebryst med æblesalat 

Sprød flæskesteg og rødkålssalat med appelsin suprémes 

Lun leverpostej med stegte svampe og sprød bacon 

Glaseret skinke med hjemmelavet grønlangkål 

Klassiske tarteletter med høns i asparges 

 

 

Oste fad med udvalgte oste samt surt og sødt 

Ris á la mande med hjemmelavet kirsebærsauce 

Inkl. hjemmebagt brød og smør 

Til desserten serveres kaffe/the 

 

Der vil være fri bar med øl og sodavand samt akvavit fra ankomst til kl. 01.30 

Efter maden vil baren være åben med udvalgte drinks (gin, mango, lys rom, mørk rom) 

 

Natmad kl. 01.00 – Her serveres lav selv hotdogs (2 pr. person) 

Pølser, brød, remoulade, ketchup, sennep, ristede løg, rå løg og agurkesalat 

Pris pr. kuvert kr. 1159,- 

Tillæg ved brug af begge etager kr. 45,- pr. kuvert 

Min. 30 kuverter 

 

 



Priser drikkevarer 

 

 

 

Mousserende velkomst 

kr. 79,- pr. person 

 

Kaffe/the 

kr. 45,- pr. person 

 

Kaffe/the og sødt 

kr. 85,- pr. person 

 

Husets vin – Rødvin og hvidvin  

kr. 339,- pr. flaske 

 

Sodavand 

Kr. 39,- 

 

Saft 

Kr. 49,- 

 

Fadøl – Carlsberg og Carlsberg 1883 

kr. 59,- 

 

Nordic 

Kr. 49,- 

 

Blomster  

fra kr. 150,- 

 

 

 

 

Alle priser er med forbehold for prisudvikling på råvarer. 

 

 

 

 

 

 

 


